
GRAPPE LIQUORI A BASE DI GRAPPA

POLI RUTA POLI LIQUIRIZIA POLI MIRTILLO POLI MIELE POLI TAIADÈA

Grappa  
con infusione 
di erba Ruta

Vinaccia da 
cuvée di vitigni 
tipici della zona

Intenso, franco, 
tipicamente 
erbaceo

Piacevolmente 
amarognolo, 
digestivo

Servire fresca           
40% alc./vol 
500 ml

Grappa  
con infusione 
di radice 
di Liquirizia

Vinaccia da 
cuvée di vitigni 
tipici della zona

Fragrante 
di spezie, 
foglia di the

Dolce-amaro,        
resinoso e 
stimolante

Servire fresca            
40% alc./vol
500 ml

Liquore 
alla Grappa 
con miele 
di acacia e 
erbe officinali

Vinaccia da
cuvée di vitigni 
tipici della zona

Pino, ginepro, 
fiori (acacia, 
arancio) 

Dolce, intenso, 
balsamico 
e digestivo

Servire fresco           
35% alc./vol
500 ml

Liquore 
alla Grappa con 
infusione di 
corteccia di
China Calissaya

Vinaccia da
cuvée di vitigni 
tipici della zona

Speziato (china), 
lievemente 
fruttato

Dolce-amaro                  
e tonificante

Servire fresco           
28% alc./vol
500 ml

Liquore 
alla Grappa   
con infusione 
di bacche
di Mirtillo

Vinaccia da
cuvée di vitigni 
tipici della zona

Frutta rossa 
(mirtillo), 
mughetto

Dolce, 
rotondo              
e piacevole

Servire fresco           
28% alc./vol
500 ml

TA I A D È AMIRTILLOR U T A M I E L ELIQUIRIZIA

Questa linea 
racchiude la 
competenza 
erboristica 
degli antichi 
alchimisti 
che 
arricchivano 
l'aqua-vitae 
"semplice" 
con erbe, 
piante, 
bacche e 
altro, per 
ricavarne 
l'aqua-vitae 
"composita" 
che esaltava 
le specifiche 
proprietà di 
tali sostanze 
officinali.
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