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ALTARE
Trebbiano d’abruzzo d.o.C.
75 / 150 / 300 / 1.200 cl

Uve
Trebbiano. 

Zona di prodUZione
Tenute di rosciano 
e Tenuta amarello di ofena.

Tipologia dei Terreni
profondi, ricchi, tendenti all’argilloso 
e di medio impasto.

SiSTema di allevamenTo
guyot.  

FermenTaZione
in barriques, in parte con macerazione 
delle bucce.

aFFinamenTo
In barriques e infine in bottiglia.

meSi di aFFinamenTo compleSSivi 
18

gradaZione alcolica
14 % vol

acidiTÀ ToTale
6.00 g/l

ZUccHeri reSidUi
2.8 g/l

prima annaTa di prodUZione 
1994

La fermentazione e il lungo affinamento in pic-
cole botti di rovere sono la particolarità di que-
sto vino bianco, prodotto in quantità limitata. il 
suo aroma è ampio e intenso con accenni agru-
mati e speziati, il suo colore è giallo luminoso.
al palato è sapido, equilibrato e di ottima strut-
tura e persistenza.
lo si può assaporare al meglio se abbinato a 
pietanze a base di pesce, frutti di mare, crosta-
cei, ad altri piatti con salse delicate e a formag-
gi freschi e leggeri. Si consiglia di servire alla 
temperatura di 14°-16°c.


