
 

 
Non ci sono ricette speciali per 
questa Riserva che si lascia ispirare 
dalla Natura. Casa delle Colonne Zero 
mantiene al massimo l’aspetto 
naturale nella maturazione del vino. 
Accompagniamo la natura nel suo 
percorso dal grappolo al bicchiere 
senza mai spingerla, o correggerla, 
per ottenere ZERO zucchero residuo, 
lasciando alla ricchezza dei profumi 
e dei sapori la parte preponderante. 
 
Uve 
Chardonnay 70% 
Pinot Nero 30%. 
 
Note di degustazione 
Perlage sottile e persistente. 
 
Colore 
giallo chiaro con 
riflesso dorato. 
 
Profumo 
fresco ma 
al contempo, 
complesso. 
 
Sapore 
equilibrato con 
note finali tostate. 
 
Tenore alcolico 
13 Vol. % 
 
Zuccheri riduttori 
1.5 g/l 
 
 

 
 
 
 

 
 

There isn’t a special formula for 
Casa delle Colonne Zero: it’s totally  

inspired by Nature. 
What we do is supporting the 

natural course of action in its long 
journey from grape to glass, never 
intervening on anything, to obtain 

ZERO residual sugar. 
This way aroma and flavour 
are left to play their natural  

starring role! 
 
 

Grapes 
Chardonnay 70% 
Pinot Nero 30% 

 
Tasting notes 

perlage extremely small, 
and long lasting. 

 
Colour 

pale yellow with golden reflex 
 

Bouquet 
fresh and mature at  

the same time 
 
 

Taste 
evolved, balanced 
with toasted note  

 
Alcohol content 

13 Vol. % 
 

Reducing Sugars 
1.5 g/l 

 

Casa delle Colonne ZERO 
Franciacorta Riserva 2008 

 


